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Il Violino “Essenza”
indicazione geografica protetta rosso della bergamasca 
PRODOTTO SOLO NELLE GRANDI ANNATE

Filosofia di Antonio Lecchi  "Il destino è spesso l'ordine del 
caos, ed è la componente dei migliori risultati e 
soddisfazioni, degna solo delle grandi annate, dei grandi 
momenti e dei ricordi”. Il Violino è uno strumento magico, 
l’armonia delle sue vibrazioni, la piacevolezza dell’ascolto, 
la grazia dei movimenti di chi lo suona, sono un 
affascinante insieme di equilibri, come il vino Violino 
“Essenza” vuole emulare nei suoi passaggi per realizzare 
un grande unico vino

Zona: Villa d’Almè (BG)

Terreno: Marna di Bruntino, substrato roccioso calcareo, 
con leggera copertura di depositi superficiali limosi- 
argillosi

Allevamento: cordone speronato / guyot
Altezza: media mt 380
Conduzione agronomica: convenzionale

Uva: merlot 65%, cabernet sauvignon 35%
Il Cabernet Sauvignon è nato nel XVII secolo da un 
incrocio spontaneo tra Cabernet Franc e Sauvignon Blanc, 
probabilmente in un monastero del Médoc, nella regione 
di Bordeaux, dove è tuttora molto coltivato.

Vendemmia  Manuale, Merlot  il 30 Settembre 2019 
Cabernet sauvignon il 16 Ottobre 2019

Vinificazione raffreddamento dell’uva fino a 8°, 
macerazione delle bucce con il mosto in tino di acciaio a 
temperatura controllata tra i 10° / 12° C per 8-10 giorni. 
Segue la fermentazione per almeno 3 settimane a 18 / 23°,  
rimontaggi quotidiani e delestage ogni 2 giorni. Pressatura 
molto soffice

Affinamento 48 mesi in piccole botti da 225 lt

Maturazione in bottiglia minimo 12 mesi

Grado alcolico 14% vol
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Descrizione organolettica: 

COLORE: Color Baccarà vellutato con riflessi di rosso 
Fenice, come un rubino dai riflessi rossi vivi, accesi e 
luminosi, colore avvolgente di buona fluidità

OLFATTO: Molto intenso e molto persistente, sprigiona un 
pot-pourri di aromi che invitano a cercare tra i nostri 
ricordi i profumi dei suoi piacevoli sentori. Emerge una 
ricchezza di frutti di sottobosco, in particolare mora e 
ribes nero, accompagnato da fresche sensazioni vegetali di 
sedano bianco e finocchio con leggere note di menta. Le 
spezie si fanno evidenti, con pepe nero, chiodi di garofano 
e cannella, in armonia con aromi tostati come la fava di 
cacao, il grué di cioccolato e la polvere di liquirizia, tutto 
legato dal profumo dolce della vaniglia Bourbon." 

GUSTO: In bocca gli aromi corrispondono all’olfatto con 
l’aggiunta di sentori di fico, prugne secche, bacche di goji 
e marmellata di ciliegia. 

ABBINAMENTO: vino adatto a risotti ricchi di grassi e 
paste con ragù decisi come di cinghiale, di anitra e di 
capriolo, ottimo anche per carni alla griglia,un agnello 
arrosto o un brasato di cinghiale lo trovano un compagno 
perfetto. Adatto a formaggi vaccini molto stagionati, NO 
formaggi erborinati e di capra. 

NOTE: Pronto ed elegante sebbene la sua freschezza 
permetta un lungo invecchiamento. Probabilmente si 
esprimerà al meglio dal 2028.


